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Abruzzen (-30%)

In den Abruzzen hat es im Winter bis zur Adriakiiste hi-
nunter extrem viel geschneit, den Reben standen damit
deutlich groRere Wasserreserven fiir den heifen Som-
mer zur Verfilgung als in den anderen Regionen Italiens.
Durch die Schneeschauer trieben die Reben spiter aus
als sonst, die Froste im Friihjahr k damit

Winde, Bewisserung und der natiirlichen Hitzebestindig-
keit des Primitivo. Insgesamt werden wir wieder die Menge
des letzten Jahres erreichen, weil auch neu angelegte Reb-
berge in Ertrag gegangen sind. Die Verkaufszahlen sind sta-
bil, aber es konnte eine Wertsteigerung durch gestiegene
Preise erzielt werden. Gleichzeitig wird immer weniger Of-
fenwein an Abfuller \'erkaufl dleseVerkmppung lisst auch
denF;

B
Schaden anrichten und die Verluste fielen entsprechend
geringer aus als befiirchtet.

mmmm:m;mm e
Qualitdt unterscheidet sich wanzuZonestzk,d Immmen
m :!nesmm habe einen a%lm Monmmnb;:
‘S:en 1972, wo die Reben als abruzzesische Pergel erzogen werden.

durch her: Laubdacher erwies sich als
auBerst vorteilhaft gegen die Sonneneinstrahlung, auch die
Hdhe des Trauben! von 1,80 Metern ist, bei aller Miihe, die
die Bearbeitung macht, hilfreich bei bodennahen Frosten. AuBer-
dem speichern diese Reben das Wasser besser und widerstehen
dem Trockenstress.”

Apulien (-30%)
Der Riickgang der Erntemenge ist vor allem der lang an-
haltenden Hitze und Trockenheit geschuldet, die auch fiir
leicht erhdhte Alkoholgehalte verantwortlich zeichnet.
Frostprobleme gab es nur lokal im Valle d'Itria. Dafiir waren
die Trauben gesiinder als in den letzten Jahren, es musste
deutlich gespritzt
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Roberto Erario, Konsortium Primitivo di Manduria

+Wir haben 1l Qualititen geerntet, g de Trau-
ben und ausgeglichene Analysewerte. Der Winter war sehr
kalt, es gab wenig Regen, dafiir aber Schnee, der die Boden
und die Reben vor Krankheitserregern geschiitzt hat. Die
Ertrdge sind etwas niedriger, der Fruchtansatz nach der
Bliite fiel geringer aus. Zwei extrem heife Wochen Ende Juli
mit Temperaturspitzen bis 45 Grad und ohne Regen iiber-
standen die Trauben nur dank der kithlenden Tramontana-
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BemslmmrdmnApuhenstcieWmlsegmgehufmldl
undhq.stmmsehvhelsabaciemmmmlgerma&n kiihl,
Sztrmw die Tem nunndannmsgesam.DneOua-
Inm Iraubmmatﬂsgmzfm Mmgeﬁelemsgenn-
ger aus, nicht wegen der Trockenheit, sondem durch die extrem

niedrigen Apriltemperaturen. So einen kalten April hab ich noch
nie erlebt. Wir hatten schon mit dem Rebschnitt nen, als der
Kalteeinfall uns Giberraschte. Es gab zwar zum Gliick keinen Frost,
aber das Wachstum der Pflanzen verlangsamte sich. Nur wenige
TrmbulamSMmh&enemnssdnmheﬁenSmals
Glilck. Die besten Ergebnisse erwarten wir uns von Falanghina,
AN;odiTrou, unseren kommerziell erfolgreichsten Weinen, und
anico.

Gnmxlo(eaemugtmcm nur Wein, sondern auch Olivendl, zu-
dem verarbeitet er die eigenen Tomaten zu Tomatenpiree. Sein
Betrieb ist seit 1988 biozertifiziert und gehért damit zu den Biopi-

onieren nicht nur in Apulien. Ambelumwadasmm?:
dieses Jahr. Dank der ldnlmdusewassemn%
ben die Diirre aber ohne
e Hitzeperioden mit Te rmembemocrad.msmelm
i Troia ist nie sehr u% auch dieses Jahr nicht, zugleich
besitzt sie eine weitaus g "alsdle‘ fall
in Gebiet angeba i

der Weine aus Uva di Troia, Hazcsom. sind die fruch-
tigen Aromen, die I'Iusstge Slrulmur und das erfrischende Tannin.
Die Weine sind iiberaus vielve Das trockene Wetter hat
dazu beigetragen, dass dnse doch ziemlich krankheitsanfalli

Sorte absolut gesund blieb.” <
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