14/10/2025
Pag. 7 Ed. Brindisi

Quotidiaiio

diffusione:6916
tiratura:11355

Alla Camera c’¢ “Calici di Puglia”

Protagonisti vini e prodotti tipici

Un omaggio alle eccellenze pu-
gliesi: presso la Camera dei De-
putati, andra in scena “Calici
di Puglia”, 'evento organizza-
to da U.Co.ViP - Unione dei
Consorzi di Tutela dei Vini a
Denominazione di Origine di
Puglia, dedicato appunto a tut-
te le eccellenze vitivinicole e
gastronomiche del territorio.
Un’occasione unica per degu-
stare i vini Dop abbinati ai pro-
dotti gastronomici tipici ap-
prezzando la qualita, la tradi-
zione e la passione che fanno
della Puglia un punto di riferi-
mentodel Made in Italy.
Protagonisti della serata so-
no i cinque Consorzi del vino
certificato di Puglia: Consor-
zio del Primitivo di Manduria
Dop, Consorzio di Tutela dei
Vini Doc Salice Salentino, Con-
sorzio di Tutela dei Vini Doc
Castel del Monte e del Consor-
ziodi Tutela dei Vini Doc Gioia

del Colle e Consorzio tutela vi-
ni Doc Brindisi e Doc Squinza-
no.

A completareil raccontodel
territorio, con la degustazione
dei vini Dop, ci sara una sele-
zione di eccellenze gastrono-
miche pugliesi: la burrata di
Andria Igp insieme alle mozza-
relle, il capocollo di Martina

Franca IGP, il Pane di Laterza
IGP, friselle, taralli, fichi man-
dorlati, focacce, puccette, olio
extravergine d’oliva, dolci tipi-
ci, paste di mandorla, confetti
di Andria, cioccolato, panetto-
ne e pasticciotto offriranno
agli ospiti un percorso enoga-
stronomico di esplorazione

della Puglia tra sapori, cultura
e tradizioni autentiche.
L’evento, in programma
mercoledi 22 ottobre, dalle 17
alle 19.30, vedra la partecipa-
zione di rappresentanti delle
istituzioni, associazioni di ca-
tegorie e giornalisti di settore.
«Ho wvoluto fortemente pro-
muovere questo evento per-
ché rappresenta un’opportuni-
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ta straordinaria per far cono-
scere, a livello istituzionale e
non solo, le eccellenze della
nostra regione, valorizzando
I'inestimabile patrimonio eno-

Appuntamento

il 22 ottobre
Pastorelli:

«Cosi si valorizza
il patrimonio
enogastronomico»

gastronomico, culturale e pae-
saggistico che ci distingue», di-
chiara I'avvocato Novella Pa-
storelli, presidente di U.Co.ViP
e del Consorzio di Tutela del
Primitivo di Manduria. «Al
contempo - prosegue - 'inizia-
tiva é volta a favorire il dialogo
e la collaborazione tra produt-
tori, consorzi ed enti, creando
un sistema integrato che possa
promuovere un trait d’'union
tra sinergie durature e strate-
gie comuni di valorizzazione
del territorio. Ritengo fonda-
mentale raccontare al pubbli-
co non solo la qualita dei no-
stri vini, ma il legame profon-
do tra lo stesso e 'areale di pro-
duzione che ne attribuisce con-
notati autentici, oltre alla pas-
sione, all'impegno e alla pro-
fessionalita che ogni viticulto-
re impiega nel proprio profi-
cuo lavoro quotidiano, contri-
buendo cosi a rafforzare I'im-
magine e il prestigio della Pu-
glia continuando ad investire
in alti standard di qualita ed
unicita che rendono straordi-
nario il nostro Made in Italy
nel mondo».
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